
  

Wirtshaus Öffnungszeiten: Täglich 11.30–22.00 Uhr I Samstag & Sonntag , Feiertag 9.00 -22.00 Uhr I Küche durchgehend bis 21.00 Uhr  
Wir sind stolz ein 2 Löwen zertifizierter „Schmeck den Süden-Betrieb“ zu sein, achten die Lebensmittel, mit denen wir arbeiten und gehen respektvoll mit Ihnen um. Für die mit 

einem ⋆ gekennzeichneten Gericht verwenden wir ausschließlich Produkte aus dem Ländle. Bitte teilen Sie uns jegliche Allergien oder Unverträglichkeiten bei der Bestellung mit 

oder fragen Sie nach unserer Allergen Karte      vegetarische Gerichte   vegane Gerichte         Alle Preise in Euro                    06.05. 2026 

 

 

 

 

 

VESPER  &  C O . 

KLEINER FRÜHLINGSSALAT I KRÄUTERRAHMDRESSING   ★ 6,8 

SPARGELCREME SÜPPCHEN  I C ROÛTONS I SPARGELLRAGOUT  A1 ★ 6,8 

BADISCHE FLÄDLESUPPE I R INDERCONSOMMÉ I KRÄUTER -FLÄDLE I GEMÜSE JULIENNE  A1,C,I   6,8 

WAS FEINES I OBATZDA I ROTE ZWIEBELN I UNSER MÜHLENBROT  A3,G     8,8 

EIN PAAR WEIßWÜRSTE I SÜßER HAUSMACHER -SENF I OFENFRISCHE BREZEL  4,5,9,A,J,L  ★ 8,8 

S CHINKENBRETT -ZUM TEILEN - VON ALLEM ETWAS I GÜRKCHEN I LANDBUTTER | MÜHLENBROT A1, A3,G,%,L               12,8 

STRAßBURGER WURSTSALAT  I SENF-MARINADE I ROTE ZWIEBELN I ESSIG -GÜRKLE  I EMMENTALER KÄSE  4,5,9,G,J  
★ 14,8 

C AESAR SALAT „WIRTSHAUS STYLE “ A1D,J,L 
ROMANASALAT  HERZEN  I SPICY HÜHNCHENB RUST I PARMESAN DRESSING  I KIRSCHTOMATEN I C RO ÛTONS   18,8 

FLEISCHLOS GLÜCKLICH  

KÄSESPÄTZLE „TEGERNSEER ART“ I RÖSTZWIEBELN I MIT BERGKÄSE GRATINIERT I KLEINER BLATTSALAT  A1,C,G,J,L  ★ 16,8 

SPINATKNÖDEL I MIT BERGKÄSE GEFÜLLT I NUSSBUTTER I GEHOBELTER PARMESAN I KIRSCHTOMATEN  A1,C,G   18,8 

UNSER WALDSPAZIERGANG  WALDPILZE IN KRÄUTER RAHM I ANGEBRATENE BREZ´N SERVIETTEN KNÖDEL  A1  18,8 

HEIMATKÜCHE  

BADISCHE MAULTÄSCHLE I SPECK & ZWIEBELSCHMELZE I KARTOFFEL -RADIESCHEN SALAT  2,4,5,9,A,G,,J,L  ★ 16,8 

LIEBLINGSESSEN ! I KALBSFLEISCHKÜCHLE I SCHMORZWIEBELN I KARTOFFEL PÜREE A1,G,C,J   16,8 

HALBES KNUSPRIGES HÜHNCHEN VOM GRILL I LAUWARMER KARTOFFEL -RADIESCHEN SALAT  G  18,8 

MEDAILLONS VOM JUNGSCHWEIN I COGNAC PFEFFER RAHMS AUCE I FRÜHLINGSGEMÜSE I BUTTER SPÄTZLE  A1,G ★ 22,8 

CORDON BLEU VOM JUNGSCHWEIN  I GEFÜLLT MIT MÜNSTERKÄSE &  WACHOLDER SCHINKEN I POMMES FRITES  5,A1,C,G  ★ 24,8 

SCHWEINSBRATEN -OFENFRISCH - I ALPIRSBACHER DUNKELBIERSAUCE I WEIßKRAUTSALAT I KARTOFFELKNÖDEL  3,A1,L ★ 24,8 

RINDERROULADE AUS DEM SCHMORTOPF -SPECKSÖßLE I FRÜHLINGSGEMÜSE  I HANDGESCHABTE BUTTER SPÄTZLE  5,A1,C,G,I,L,J  24,8 

BLACK FOREST BEEF BURGER (250  G) – MEDIUM  
SPECK I ZWIEBELN I ESSIGGURKEN I TOMATEN I BERGKÄSE I UNSERE GEHEIME BURGER SAUCE I POMMES FRITES 5,9,A,G,L  ★ 26,8 

WIENER SCHNITZEL VOM KALB IN BUTTERSCHMALZ GEBRATEN I LAUWARMER KARTOFFEL - GURKENSALAT I PREISELBEEREN  A1,C,G,I,L  

RUMPSTEAK VOM WEIDERIND (300 G) I GRÜNE BOHNEN  I COGNAC PFEFFER-RAHMSAUCE I POMMES FRITES5,A1,G,L  36,8 

RINDERFILET (250 G) VOM C HAROLAIS RIND I GRÜNE BOHNEN  I COGNAC -PFEFFER -RAHMSAUCE I KARTOFFELGRATIN  G,L,I  38,8  

GANZER SAIBLING „MÜLLERIN “ I Z ITRONEN -NUSSBUTTER I PETERSILIENKARTÖFFELE I GURKENSALAT  A1,D,G,J ★ 32,8 

DAS BESTE ZUM S CHLUSS  

UNSER AKTUELLES KUCHENANGEBOT :  

APFEL-RAHM KUCHEN I KÄSEKUCHEN I JOHANNISBEER -BAISER KUCHEN  G,A1      (PRO STÜCK ) 4,8 

EISCRÈMES AUS BESTER VOLLMILCH  VANILLE I SCHOKO I ERDBEERE I PISTAZIE I CASSIS I WALNUSS I ZITRONE  G (JE KUGEL ) 3,8 

EIN S TÜCK S CHWARZWÄLDER KIRSCHTORTE AUS DER BÄCKEREI DREHER  A1,C , H1-3   4,8 

AFFOGATO I VANILLERAHMEIS I DOPPELTER ESPRESSO G  6,8 

BADISCHE ERDBEEREN  I VANILLE EISCREME I SAHNE  G  8,8  

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN  I EINGELEGTE KIRSCHEN I PISTAZIEN -EISCREME  I SAHNE  A1,C,G,H1 -8,E,F   8,8 

KAR AMELLISIERTER KAISERSCHMARR N I ZWETSCHGENRÖSTER  I VANILLERAHMEIS  I SCHLAGRAHM  A1,C,F,G,H1 -8,L         14,8 


